Tabella 2 - Analisi chimiche organolettiche di alcuni Lambrusco di Sorbara e Salamino prodotti dal 1860 al 1884. Continua da tabella 1 (da L. Ramazzini, 1883).
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31{Giusti Biagio Cittanova Laz;.zsorPllchia — 1883 { Genn. 1885 | — 10,2 | 0,7381 — ]0,131 0,311 — — 12.940}0.356] — |0.184] — ~ 1rubino limpido| poca aspro
ros5]/2 a fa verde .
$21Forti Luigi § Croce L:}mt;.smb:-ira Lambrusco id. id. 0.806(10,7 10,7001 —~ 0.123 0,242§ - 0.113|2,820{0,8330} — 0,132:0,000712,20 id. ied. mediocre | amabile Spumante
a foglia rossa
3aiFinzi Luigi S5.Anionio, id. id. id. id. 0,9057 8.7 [0,77110,03710,1451 0,335[ 0,044 ~ 5,900 [0.054} — 0.18110,0005] — id. id. malia dolce kascig wlquanto
eposito spum.
J4IN.N Sorbara id. id. id. id. - 10.9 {1.261] — 10,106 0,4312] — — 2.800}0,124] — 20,1441 -~ 2,00 id. id. | poca acerbo Molto disarm.
3hIMazzoli Paolo Cognento id, id. id. . | Marzo » 1.006§10,0 | 0,674} — 0,128 0.300§0.380GF -~ 4,200 — — - — 1.96 id. id. nessuna dolce (!i.ascia algquanio
. . eposito
3G6|Righetti Fratelli Sorbara Lamb.Sorbara { Lamb.di Sor- id. Apri.e » Q.850]10,4 | 0.720]0.034] — 0,320§6,060] — 1,600 10,34810,19010,161{0,0006] — rubino qh? id. | poca asct aspro
' p.Secchia a foglia verde bara secco ’ X amarogn ¥
35 id. id. id-. Lamb.di Sor. id. id, 1.072110,2 | 0,746} — e 0.3801 0,180} - 3,500 {0,384}1,561[0.162] — o rulino id. mediocre | dolce-ama- | Spumanie
bara spum'® . . rognoclo
agiNasi Cav .Guglielmo | S.Matteo LafnbﬁSorba:a Ltmb.di So:u id. id. 1,060}10,3 ] 0.695]0.05%) - 0,4312F — — 2,400} — —_ 0,160 — e id. id. | poca aspro
oglio ar ciutt
a9 id. . 2 1o ir.ossa ;,amﬁ,ési sor.n id. id . — 10.1 [ 0,74610.046] — ' 10,400] — 0,161§3,500{ — — 0,160 -~ —_ id. id. mediocre | dolce Spumante
hara dolce . .
40|zeneroli Fratelli Sorbara Lamb . Sorbara Lgmb.f-‘ondo 1882 id, P 9.2 | 0.780(0.047}0,128 0.208§0,062] — — {180} - 0,142]0,0007] — id. id. } poca aiélulﬂmo
e case : olce
41 id. id. id.. La:‘;xbmsco 1884 id. 6.999] 9.1 |0.840{0.055}0.217 0,203; 0,060 — 3.,22210.380f — 0,166j0,0007] — rubino ch? id. | nessuna alg aspro
42{Amici-Grossi Cav. $ .Pancraz. |Lamb Sorbars id. 1881 id. 1,004|10.4 | 0.830]0.040[0,101 6.203f — — |5.000]0,201] — ]0.268i0,0005 — |rosso ch? id. | buona un po’ dolcg
] AROSUNO a foglia verde Teg.legial? o
43(2Zeneroli Fratelli Sorbara Lamb.Sorbara id. 1883 id. 1,000] 9.2 | 0.830]|0.037}0,081 02413 ~ 0.,078{2.800 (0,370 -~ 0,143[0,000B) — rub.scuro id. | poca amarogn. Leggermente
spumante
44{Luppi Giovanni S .Lorenzo id. Lamb.pastosc | 1882 id. 1,016] 9.2 | 0.740§0.018|0,130 0.338]0.15410.631)6.100 |0.040} — 0,164 {0,0006] — id. opalinc | nessuna dolce Lascia alquanto
. della Pioppa spumante 1e deposito spum.
15 id. id. id ., id. 1877 id. 1,000110.2 | 0.780}0,017]0.051 0.34110,153]0,056} 3,000 {0,260] — 0,16050,0007 — r\;t:oﬁles. \ id. poca id. Lascialo depos,
giallognolo spumanle
16]Ramazzini DF Carlo | 5.Cattalde La}nbisorbara Lamb.Sorbara)] 1879 | Febb.1882 §0,903]|11,0 {0,701;0,023 0.099] 0.20110.061%0.059] 2,661 {0,3986}0.177]|0.17510,0005f — rubino limpido id. asciutto -
a foglia rossa )
47 id. id. La{nbeorbaﬁ'a id. id. id. 0,901}11,0 | 0,710]0,030(0,101 0.206]0,05810.,075§2,910 [0.289{0,200 $.37210,0005] — id. id. id. id.
afoghia verde
48 id. id. Lamb.Sorbara‘ id. id. 1 Mar® 1885 Jo.000]|11.2 | 0.691]0.030]|0.079 0,190010,063]0,00912,390 [0,410]0,133]0,165| — - rosso-gialk id. 1} distinta abboccato Lascia leggero
a foglia rossa - lognelo . deposito
14 id. id. La,r}:b?mba:ja id. id, id. 0,809111.2 | 0.702}0,0623{0,086 06,0091 06.04610,060] 2,501 }0,400}0,109]0,163} - - id. id. | poca asciutto asciutto
a fogha verge
50[Luppi Avv.alfonse Rio Sali- Lamb Salam® |L? Salamine | 1883 Apr le » 1.020] 8.5 {0,731|0.069]0,174 0,310]0.178] — £.140 }0,001{7.376§0,194 [0,0004]5,33 ]rosso scuro i¢. | nessuna dolce Spumante,
cetla a foglia verde R . i X pesantie pieno
51 iMariani Remigio S.Croce id. id. id. | Genn. » 1,027] 8.5 }{0.780] — [0.,251 0.33110,179] — |10,58000.010|7,053]0.203} —~ - id. id. id. id. id.
52 Ramazzini DF Carlo | $.Cattaide id. id. 1879 Mar 1882 | — 131 |0.890] — 0,136 6.3411 — {3,001j.193] — {0.190}0,000414.56 id. id. id. agro-dolce | Frizzante, pieno
53 id. id. id. id. id. [Mar® 1885 11.015{11,3 | 0,798] —_ |0.102 0,290] — ~ 12,396 j0,200] — |0,181§ — —  jrossg scure id. i, aspro Vuoto, poco grad
giallogn - scia deposito

NOTA .La densila ¢ stata determinata col picnomeétro o bocceita a densita, L?
artarico, ed ¢ stata dosala a8 mezzo dell’ac
cerle precauzioni nell’adoperar
I processo Berthelot e De Fleur

di Gay-Lussac, L'acidith & espressa in scido 1
tiene inalterats purché sia conservata come
I'acido tartatico Hbero sono stati dosati co

si deve e usale

della soluzione di barite adoperata dagli autori del processos

L’acido tannico & stato dosato col processo Loewent
determinazione Pajcole colla ebollizione e riducendo il vino a
L'acido carbonico ¢ stato determinato alla pressione atmos
n un bicchiere vi si ¢ lasciato sino a cess
Bone dell’apparecchio, ¢

tigradi. }1 vino spumante messo i
carhonico, indi versalo con precauzione nel pa

gusle Pacide carbonico viene fissato inuna soluzione di polassa,
L'acido malico & stato delerminalo col processo di Pasieur,

alcole, mediante alcoometro
qua di calce, la quale si rnan-
la; Il Bitartrato potassico e |
ien facendo uso deli'acqua di calee invece

hal modificato da Neubauer, scacciando perd prima della
1 primitive volume con acgua distillata,

ferica normale ed alla temperatura di 15 gradi cen-

azione dello sviluppo delle bollicine d'acido
he & quello ideato da Francesco Selmi. nel

gr 5 di vino alla temperatura di 100 gradi,
lasciando la sostanza in detta temperaiura

Le materie estratiive sono staie determinate coll'evaporazione di
fatia entro capsule di platino piutiosto grandi ed a fondo quasi piatto,
non pit di 4 ore Con guesto processo st hanno risultati soddisfacenti.

It glucosio ¢ dosato col liguore, di Fehling nel vino scolorato completamente col carbone animale.

Le ceneri sono stale dosate in capsule di platino eseguendo la caleinazione al rosso imoderato. Per non prolun-
gare di mollo la calcinazione, onde non incorere in perdita degl’alcall, Vestratio in parte cal¢cinato & messe su di un
piccolo feltro, Javato pid riprese con acqua bollente, indi il feltro e i} carbone rimastovi si sono calcinati, poscia uniti
alle acque di lavaggio, Je quali sono evaporate & bagno maria; il residuo & scaldato al rossa, raffreddato ¢ pesalo. T.e-
vando dal peso totale I} peso della cenere del feltro si ha quello delle ceneri del vino.

11 ferro ¢ stato dbsato nelle ceneri, sciolte in acide cloridrico, col metodo Marguerite,

1.’intensitl colorante ¢ stala deterpx_inata co} colorimetro di Houton-Labillardiere.




