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DECRETCi DEL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA
1* maggio 1970.

Riconoscimento della denominazione di origine control-
lata def vino « Lambrusco dl Sorbara» ed approvazione
del reirtivo disciplinare di produzicne.

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Vista la legge 3 febbraio 1963, n. 116;

Visto il proprio decreto 12 luglio 1963, n. 930, con-
tenente ndrme per la tutela delle denominazioni di ori-
gine dei vini; '

Vista la domanda presentata dagli interessati, a ter-
mini dell’art. 6 del decreto del Presidente della Repub-
blica sopra citato, -intesa ad ottenere il riconoscimento
della denominazione di origine controllata « Lambrusco
di Sorbara », corredata dal parere del comitato regio-
nale deli’agricoltura per I'Emilia Romagna;

Visti il parere favorevole del comitato nazionale per
la tutela delle denominazioni di origine dei vini e la
proposta del disciplinare di produzione del vino « Lam-
brusco di Sorbara» formulata dal comitato stesso e
pubbiicata nella Gazzerta Ufficiale del 2T gennaio 1969,
n. 22; - '

Viste le islanze e controdeduzioni degli interessati al
parere ed alla proposta del disciplinare sopra- citati;

Suila proposta del Ministro per Fagricoltura e le fo-
reste, di concerto con il Ministro per lindustria, il
commercio e l'artigianato;

Decreta:

Art. 1.

E’ riconosciuta la denominazione di origine control
lata « Lambrusco di Sorbara » ed & approvato, nel testo
annesso, vistato dai Ministri proponenti, il relativo di-
sciplinare di produzione,

Tale denominazione & riservata al vino che risponde
alle condizioni ed ai requisiti stabiliti nel predetto diséi-
plinare di produzione, le cui norme entrano in vigore
il primo novembre 1970,

Art, 2.

I conduttori che intendono porre in commercio il
proprio prodotto, a cominciare da quello proveniente
dalla vendemmia 1970, con la denominazione di origine
controllata « Lambrusco di Sorbara» sono tenuti ad
effettuare la denuncia dei rispettivi terreni vitati — ai
sensi e per gli effetti dell'art, 2 del decreto del Presi-
dente della Repubblica 24 maggio 1967, n. 506, recante
norme relative all’albo dei vigneti e alla denuncia delle
uve — eniro quattro mesi dalla data di pubblicazione
del presente decreto con l'osservanza delle modalith e
formalita all’'uopo previste dal decreto del Presidente
della Repubblica sopra citato.

Art. 3.

In deroga a quanto previsto nell'art. 2 dell'unito disci-
plinare — e fino al compimento di otto annate agrarie
successive a quella dell'entrata in vigore del discipli-
nare medesimo —- possono essere iscritti, a titolo trap-
sitorio, neil'albo previsto dall'art. 10 del decreto del Pre-
sidente della Repubblica 12 luglio 1963, n. 930, i vigneti
in'cui siano presenti anche viti di vitigni diversi da

4
quelli indicati nel suddetlo art, 2, purche esse non supe-
rino il 30 % del totale delle viti dei vitigni previsti per
la preduzione del vino « Lambrusco di Sorbara ».

Allo scadere del suddetto periodo di tolleranza i vi-
gneti di cui ai precedenti comma saranno cancellati di
ufficio dal rispettive albo, qualora i conduttori interes-
sati non abbiano provveduto ad apportare a detti vi-
gneti le modifiche necessarie per uniformare la loro
composizione alle disposizioni di cui all’art. 2 dell'unito
disciplinare di produzione, dandone comunicazione al
competente ispettorato provinciale dell'agricoltura.

Il predetto ispettorato, compiuti i necessari accerta-
menti, provvede a segnalare alla locale camera di com-
mercio le variazioni apportate ai vigneti, ai fini delle
annotazioni nel rispettivo albo.

Art. 4.

Al vino « Lambrusco di Sorbara » che alla data di en-
irala in vigore dell'unito disciplinare trovasi gix confe-
zionato o in corso di confezionamento in bottiglie o al-
tri recipienti di capacith non superiore a 5 litri, & con-
cesso, dalla predetta data, un pericdo di smaltimento:

di dodici mesi per il prodotto giacente presso ditte
produttrici o imbottigliatrici;

di ventiquatiro mesi per il prodotto giacente presso
ditte diverse da quelle di cul sopra;

di trentasei mesi per il prodotto presso il commer-
cio al dettaglio o presso esercizi pubblici.

Trascorsi i termini sopra indicati, le eventuali rima-
nenze di prodoito confezionato nel recipienti di cui so-
pra possono essere commercializzate fino ad esauri-
mento a condizione che, entro quindici giorni dalla sca-
denza dei termini sopra stabiliti, siano denunciate agli
istieuti di vigilanza del Ministero dell’agricoltura e delle
foreste per la repressione delle frodi, competente per
territorio, e che sui recipienti sia apposta, a cura degli -
istituti stessi, la stampigliatura: « Vendita autorizzata
fino ad esaurimento ».

Per il prodotto sfuso, cioé commercializzato in reci-
pienti diversi da quelli previsti dal primo comma, il
pericdo di smaltimento & ridotto a sei mesi, Tale ter-
mine e elevato a dodici mesi per le eventuali rimanenze
di prodotto destinato ad essere esportato allo stato sfu-
so e per quello che i produttori intendono cedere a
terzt per l'imbottigliamento. In tal caso devono essere
denunciate ai competenti istituti di vigilanza per la
repressione delle frodi del Ministero dell'agricoltura e
deile foreste entro gquindici giorni dalla scadenza del
termine di sei mesi. All'atto della cessione, le rimanenze
di prodotto di cui trattasi devono essere accompagnate
da un attestato del venditore, convalidato dallo stesso
istituto di vigilanza che ha ricevuto la denuncia, in cui
devono essere indicati la destinazione del prodotto, non-
ché gli estremi della relativa denuncia.

i1 presente decreio sari pubblicato nella Gazzetta
Ufficiale della Repubblica italiana.

Dato a Roma, addi 1° maggio 1970

’,J

. SARAGAT
NATALT — GAVA

Registrato atla Corte dei conti, add} Zl.l {uglio 1970
Registro n. 10 Agricoltura e foreste, foglio n. 84
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Disciplinare di produzione per il vino « Lambmscq di Sor'lrr‘agz:s
A Arf. L R

~  1a denominazione di origine controllata « Lambrusco di Sor-
barar» & riservata al vino che risponde aile condizioni ed ai
requisiti stabiliti ne! presente disciplinare di produzione.

! Art. 2,

Il vino « Lambrusco di Sorbara» deve essere ottenuto dalle
uve provesienti da vitigni presemti nei vigneti nella propor-
zione indicata a fianco di ciascunc di essi:

« Lambrusco di Sorbara» non meno del 60 %;
« Lambrusco Sajamino» fino al 40 %.

Art. 3,

La zona di produzione-del vino « Lambrusco di Sorbaras
comprende in tutte o in parte I territori dei comuni di: Basti-
glia, Bonporto, Campogalliano, Camposanto, Carpi, Modena, No-
nantola, Ravarino, San Prospero, Soliera,

Tale zona & cost delimitata:

da unpa linea che partendo da localiti C. del Galletio,
che si trova sul confine tra la provincia di Modena e Bologna,
in frazione i Redids, segue il detto confine fino al paese di
Camposanto, imbocca la strada provinciale per Cavezzo e — dopo
aver toccato le localitas di Balboni, la Marchesa, Madonna del
Bosco e seguito il confine tra i comuni di S. Prospere ¢ Medolla,
toccando le localita di C. Tusini, C. Cantarelli — arriva in loca-
Hia « In Bassa», estremo limite settentriosiale del comune di San
Prospero; qui la linea abbandona la strada provinciale e se
gucndo i confini fra i comuni di S. Prospero e Cavezzo, rag
giunge Ia localitd Villa di Motta, segue la riva sinistra del fiume
Seechia fino in localita le Caselle, indi piega a sud lungo Ia via
che dalle Caselle arriva fino a Palazzo delic Lame, piega poi a
est seguendo la strada che da Palazzo delle Lame arriva a Ca
Serraglio, quindi ripiega verso sud seguendo la strada del Ca;
vetto fino a Viazza e prosegue oltre fino a Ca Martineli, di qui
‘ripiega ancara verso ovest fino a Ca della Volta, per riprendere
di nuovo direxione sud passando per via Scuola fino a raggiun-
gere.la provinciale Carpi-8S. Abetone Bremnero, prende poi ri-
miegando a ovest la prima strada che con direzione sud conduce
fino alla stazione di Soliera ed indi a Ganaceto, da qui dopo-aver
toccato le localith C. Federzoni, C. Bulgarelli, C. Marchi, sepue
il cavo Lama fino a! confine provinciale che raggiunge in zona
1z Fornace. Da qui la delimitazione coiacide con il confine tra
le province di Modepa e Reggio Emila, che costituisce il limite
cccidentale della zoma tipica di produzione del vino « Lambrusco
di Sorbaras, finc in localith Marzaglia. .
Abbandonato il sopradetto confine provinciale, la lnea di
delimitazione segue prima la strada ferrata delle FF.8S. e woi
Tautostrada del Sole fino ad incrociare il torrente Cerca subito
dopo aver superato la strada statale o 12
Da questo punio piega per breve tratio verse nord, seguendo
il-corso del torrente Cerca, e successivamente verso est seguendo
la strada comunale che porta a Vaciglio toccando C. Conigliani
e C. Peschiera, Da Vaciglio segue la strada che passando per
C. Righetti, €. Pini, C. Mariani giunge al torrente Tiepido nei
pressi di €. Nava. Discende detto torrente fino a San Damaso

¢ piegando verso est la linea di delimitazione segue la stradn che |

passando per C. Mari e €, Vaccari raggiunge il fivme Panaro
nei pressi di Colonia, .

Discende il corso del Paparo fino alla localith Usiglio e da
qui seguendo il confine comunale tra Nonantola ¢ Castelfran-
co E., raggiunge la localith C. del Galletto,

Act. 4,

Le condizioni ambicntali ¢ i coltura dei vigneti destinati,

alla produzione del vino « Lambrusco di Sorbara » devono essere
quelle tradizionali della zona e, comunqgue, atie a conferire alle
uve ed al vino derivato le specifiche caratteristiche,

Y sesti di impianto, le forme di allevamento ed 1 sistemi di
potatura devono essere quelli generalmente usati o comuntue
atti a non modificare le caratteristiche delle uve ¢ del vino.

E' vietata ogni pratica di forzatura.

. La resa massima di uva ammessa per la produzione del vino
« Lambrusco 4di ‘Sorbaras non deve essere superiore ai qli 140
per ettaro di coltura specializzata, : ‘

Fermo restando H limite massimo sopra indicato la resa per
ettaro di vigmeto in coltura promiscua deve essere calcolata,
rispetto 8 quelle specializzata, in rapporto alla effettiva super
ficie .coperta dalla vite, . . - . :

A detto limite, anche in annate eccezionalmeate favorevoli,
ja resa dovra essere riporiata attraverso una accurata cernita
delie uve purch® la produzione non superi del 20% il {imite
medesimo. )

La resa massima dell'uva in vino non deve essere superiore
al 70%, : '

Art. 5.

Le uve destinate alla vinificazione devono assicurare al vino
« Lambrusco di Sorbara» una gradazione alcoolica minima na-
turale di gradi 10,20, ]

Nelia vinificazione sono ammesse soltanio le pratiche enolo-
giche locali leali e costanti, comprese quelle che riguardano la
tradizionale rifermentazione, indispensabili a conferire al vino
le sue peculiari caratteristiche. -

Le operazioni di vinificazione devomo essere cffettuate nel- -
Finterno della zona di produzione delimitata nell'art. 3. Tuttavia,
tenuto conto delle situazioni tradizionali di produzione, & con
sentito che tali operazioni siano efféttuate entro Yambito del
territorio della provincia di Modena.

E’ in facolts del Ministero dell’agricoltura e delle fareste di
consentire che le suddette operazioni di vinificazione siano effet-
tuate in stabilimenti situati nel territorio delle province di
Reggio Emilia, Parma e Bologna, a condizione che in detti sta-
bilimenti le ditte interessate producano - da almeno 10 anni
prima dellentrata in vigore del decreto del Presidente della
Repubblica 12 luglio 1963, n. 930 — «Lambrusco di Sorbara»
utilizzando uve o mosti provenienti dalla zoma di produzione
di cui all'art. 3 del presente discipiinare, vinificate secondo le
pratiche enologiche tradizionali, Jeali e costanti in uso nel ter-
titorio previsto nel comma precedente. In tal caso le ditte di
cui sopra devono figurare sull'etichetta principale apposta sulla
bottiglia la dizione « vinificato fuori zomaos,

Art. 6.

Il vino «Lambrusco di Sorbaras, alf'atto dellimmissione
al consumo, deve rispondere alle seguenti caratteristiche:
spuma: wvivace, svanescente;
colore; rosso rubino o granato di varia inteosita;
odore: gradevole profumo che ricorda quelio della violetta;
sapore: asciutto o amabile, di corpo, fresco, sapide ed ar
monico, frizzante;
gradazione alcoolica minima complessiva: gradi 1k
acidity totale minima: 7 per mille; ~
estratto secto nette minimo: 22 per mille. .
¥’ in facolth del Ministro per Vagricoltura e le foreste di
modificare, con proprio decreto, i limiti minimi sopra indicati
per Yacidita totale e l'estratto secco netio.

Art, 7.

E’ vietata per il vino «Lambrusco di Sorbara» la gassifi-
cazione artificiale sia totale che parziale.

Art. 8.

¥’ vietato usare assieme alla denominazione di cui all'art. 1
qualsiasi qualificazione aggiwntiva, ivi compresi gli aggettivi
« superiore s, « extra», « fine s, « sceltor, « selezionato» ¢ simili.

E' tuttavia consentito l'uso di indicazioni che facciano riferi-
mento a momi, ragioni sociali, marchi privati non aventi signi-
ficata laudativo e non idomef a trarre in inganno Yacquirente.

E' consentito altresl, Puso di indicazioni geografiche e topo-
nomastiche che facciano riferimento a comuni, frazioni, aree,
fattorie, zone ¢ localith — comprese nella zona delimitata nel
precedente art, 3 — e dalle quali efettivamente provengano le
uve da cui i .vino cost qualificato & stato ottenutor

Art. 9.

Chiungue produce, vende, pone in vendita o comunque di-
stribuisce per il consumo con la denominazione di origine con-
trollata = Lambrusco di’ Sorbaras» vino che non risponde alle
condizioni ed ai requisiti stabiliti dal presente disciplinare, &
punito a norma delfart. 28 del decreto del Presidente della Re-
pubblica 12 luglio 1963, n. 930. .

11 Ministra per Tagricoltura e le foreste
. NATALL
I! Ministro per Findustria, il commercio ¢ Vartigianato

Gava : :) B :

(7901)
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DECRETO DEL PRESI]jENTE DELLA REPUBBLICA
1° maggio 1970. ‘

Riconoscimento della denominazione dl origine control-
llatta del vino « Lambrusco Salamino di S. Croce» ed ap-
provazione del relative disciplivare di produzione. '

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Vista la legge 3 febbraio 1963, n. 114;

Visto il proprio decreto 12 luglio 1963, n. 930, conte-
nente norme per la tutela delle denominazioni di origine
dei vini;

Vista la domanda presentata dagli interessati, a ter-
mini dell'art. 6 del decreto del Presidente della Repub-
blica sopra citato, intesa ad ottenere il riconoscimento
della denominazione di origine controllata del vino
« Lambrusco Salamino di 8. Croce » corredata dal pa-
rere del comitato regionale dell'agricoltura per 'Emilia
Romagna;

Visti il parere favorevole del comitato- nazionale per
la tutela delle denominazioni di origine dei vini e la
proposta del disciplinare di produziome per il vino
« Lambrusco Salamino di S. Croce» formulata dal co-
mitato stesso e pubblicata nella Gazzetta Ufficiale del
25 gennaio 1969, n. 21;

Sulla proposta del Ministro per l'agricoltura e le fo-
reste, di concerto con il Ministro per lindustria, il
commercio e l'artigianato; '

Decreta:

Art, 1,

E' riconosciuta la denominazione di origine control-
lata « Lambrusco Salamino di 8. Croce» ed & appro-
vato, nel testo annesso, vistato dai Ministri proponenti, .
il relativo disciplinare di produzione.

Tale denominazione & riservata al vino che risponde .
alle condizioni ed ai requisiti stabiliti nel predetto di-
sciplinare di produzione, le cui norme entrano in vigore
il primo novembre 1970.

Art. 2.

1 conduttori che intendono porre in commercio il
proprio prodotto, a cominciare da quello proveniente
dalia vendemmia 1970, con la denominazione di origine
controllata « Lambrusco Salamino di S. Croce » sono te-
nuti ad effettuare la denuncia dei rispettivi terreni vitati
— ai sensi e per ghi effetti dell'art. 2 del decreto del
Presidente della Repubblica 24 maggio 1967, n. 506, re-
cante norme relative ail’albo dei vigneti e alla denuncia
delle uve — entro quattro mesi dalla data di pubblica-
zione del presente decreto, con l'osservanza delle mo-
dalith e formalitd all'uopo previste dal decreto del Pre-
sidente -della Repubblica sopra citato.

Art. 3.

In deroga a quanto previsto nell'art. 2 dell'unito di-
sciplinare — e fino al compimento di otto annate agra-
rie sutcessive a quella dell’entrata in vigore del disci-
:ﬂiﬁam medesimo — passono essere iscritti, a titolo
transitorio, nellalbo previsto dail'art. 10 del decreto del
Presidente della Repubblica 12 luglio 1963, n. 930, i
vigneti in cui siano presenti anche viti di vitigni diversi
da quelli indicati nel suddetto art. 2, purche esse non
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superino il 25 % del totale delle viti del vitigni previsti
per la produzione del vino « Lambrusce Salamino di
S. Croce »,

Allo scadere del suddetto periodo di tolleranza, i vi-
gneti di cui al precedente comma, saranno cancellati
d'ufficio dal rispettivo albo, qualora i conduttori inte-
ressati non abbiano provveduto ad apportare a detti
vigneti le modifiche necessarie per uniformare Ia Joro
composizione alle disposizioni di cut all’art. 2 dell'unito
disciplinare di produzione, dandone comunicazione al
competehte ispettorato provinciale dell’agricoltura.

1 predetto ispettorato,
menti, provvede a segnalare alla locale camera di com-
mercio le. variazioni apportate ai vigneti, ai fini delle
annotazioni nel rispettivo albo.

Art. 4.

Al vino « Lambrusco Salamino di S. Croce » che alla
data di entrata in vigore dell’unito disciplinare trovasi
gia confezionato o in corso di confezionamento in bot-
tiglie o altri recipienti di capacitd non superiore a cin-
que litri, & concesso, dalla predetta data, un periodo
di smaltimento:

. di dodici mesi per il prodotto giacente presso ditte
produttrici o imbottigliatrici; .

di ventiquattro mesi per il prodotto giacente pres-
so ditte diverse da quelle di cui sopra;

di trentasei mesi per il prodotto presso il commer-
cio al dettaglio o presso esercizi pubblici. )

Trascorsi i termini sopra indicati, le eventuali rima-
nenze di prodotto confezionato nei recipienti di cui so-
pra, possono essere commercializzate fino ad esauri-
mento a condizione che, entro quindici giorni dalla s¢a-
denza dei termini sopra stabiliti, siano denunciate agli
istituti di vigilanza del Ministero dell’agricoltura e dellé
foreste per la repressione delle frodi, competente per
territorio, e che sui recipienti sia apposta, a cura degli
istituti stessi, la stampigliatura: « Vendita autorizzata
fino ad esaurimento ».

Per il prodotio sfuso, ciog commercializzato in reci-
pienti diversi da quelli previsti dal primo comma, il
periodo di smaltimento & ridotio a sei mesi. Tale ter-
mine & elevato a dodici mesi per le eventuali rimanenze

compiuti i necessari accerta-|

13.8-1970 - GAZZETTA UFFICIALE DELLA REPUBBLICA ITALIANA - N. 204

Discipiinare di produzione per il vino
« LambruscoSalaminoc di 8. Croces

Art. 1,

La denominazione di origine controllata « Lambrusco Sala
mino di S. Croce» & riservata al vino che risponde alle con-
dizioni ed ai requisiti stabiliti nel presente disciplinare di
produzione,

Art, 2.

{1 vino «Lambrusco Salamino di 8. Croces deve essere
ottenuto dalle uve provenienti dal vitigno « Lambrusco Sala-
mino ».

E' ammessa {inclusione di ave provenienti da alir vitigni
Lambruaschi e « Uva d'Oro » presenti net vigneti fino ad un mas-
simo del 10% del totale,

Art. 3.
La zoma i produzione del vino «Lambrusco Salamino di
. Croce » comprende in tuito o in parte § tertitori dei comuni
di Campogalliano, Camposanto, Carpi, Cavezzo, Concordia, Me-

dolMa, Mirandola, Novi, San Felice sul Panaro, §: Possidonio,
Soliera. ’

Tale zona & cost delimitata: partendo da Camposanto la
linea di delimitazione segue prima verso est e poi verso nord il
confine comunale. fra Finale E. ¢ Camposanto, fino ad incro-
ciare, in localita C. Luogo Bortolotiz, lo scolo Vallicella, e dopo
averlo seguito per breve tratto, lo abbandopa in zona C. Arba-
rellz per dirigersi a nord verso C. Marchetta ed il canale Diver-
sivo, che raggiunge in localitx Vettora Benatti. Segue il canaile
Diversivo fino i zona la Galleria, da dove imbowca la strada
che porta al ponte S. Pellegrino. Piega verso ovest toccando
C. S. Maria, il Rosario, la Zerbina e, in localith Case Matte,
assume dirczione nord fino alla stazione di Mirandola, Da tale
spunto percerre la strada che passando per Cividale, la periferia
di Mirandola ¢ la Marchesa, giunge al monte della Rovere, da
dove, piegande verso nord, dopo localith Rosa Giovanna, prende
a fancheggiare il Bosco Monastico. Tocca § fondi di C. Bruschi
e C Bonomi, percorre ia strada che, passato il Dugale S. Cate-
rina e Ia localith Casella, giunge sul confine provinciale Modena-
Mantova in prossimita di Chiavica Rotta. Da questo punio la
linea di delimitazione segue, verso occidente, i} confine provin-
ciale Modena-Mantova ¢ Modena-Reggio fino alla localith la
Fornace. Abbandona poi il confine provinciale e dopo aver se-
guito il cavo Lama, tocea le localits di C. Marchi, C. Bulgareili,
C. Federzoni; dopo aver toccato Ganaceto prosegue verso nord
sulla statale romana fino alla stazione di Soliera; da qui prose-
guendo ancora verso nord tocca le localith Campori, C. Benve-
puti, Limidi, sepue via Scuocla fino a C. Bomi, da qui piega
verso est fino a C. Martinelli per riprendere poi direzione nord
e in localith Viazza inizia a seguire la strada del Cavetto fino a
C. Serraglio; da qui piegando a ovest raggiunge i} Palazzo deile
Lame, prosegue a nord lungo la via che porta alle Cagelle, fino

di prodotto destinato ad essere esportato allo stato
sfuso e per quelle che i produttori intendono cedere a
terzi per l'imbottigliamento.

In tal caso devono essere denunciate ai competenti
istituti di vigilanza per la repressione delle frodi del
Ministero dell’agricoltura e delle foreste entro quindici
giorni dalla scadenza del termine di sei mesi. All'atto
della cessione le rimanenze di prodotto di cui trattasi
devono essere accompagnate da un attestato del ven-
ditore, convalidato dallo stesso istituto di vigilanza che
ha ricevuto la denuncia, in cui devono essere indicati
la destinazione del prodotto, nonche gli estremi della
relativa denuncia.

Il presente decreto sard pubblicato nella Gazzetia
Ufficiale della Repubblica italiana.

Dato a Roma, addi 1° maggio 1970

SARAGAT

. A
NATALL — GAVA

Registrato alla Corte dei conti, add} 24 luglio 1910 3

alla confuenza col fiume Secchia. Risale detto fiume passando
per villa di Motta, fino alla locality C. Trentini: prende poi a
seguire il confine comuunale fra Cavezzo ¢ S. Prospero fino in
localith 1a « Bassa». Da questo punto la linea di delimitazione
segue, in direzione est, la strada che — prima lungo il confine
commumzle tra Medolla ¢ S. Prospero attraverso le localith C. Cane
tarelli e C. Tusini, e poi per le localith Madonna del Bosco
La Marchesa e Balboni — raggiunge Campuasanto.

Art, 4,

Le condizioni ambientali ¢ di coltura dei vigﬁeti destinati
alla produzione del vine «Lambrusco Salamino di S. Croce»
devono essere quelle tradizionali della zoma e, comunque, atte
a conferire alle uve ed al vino derivato le specifiche caratter-
stiche, -

I sesti di impianto, le forme di allovamento ed i sistemi
di potatura devomo essere quelli geperalmente usati ¢ comun
que attt a non modificare le caratteristiche delle uve ¢ del vino.

B’ vietata ogni pratica di forzatura. .

. La resa massima di uva ammessa per la produzione det
vind « Lambrusco Salamine di 8. Croce» non deve essere su-
-periore ai qdi 150 per ettaro di coltura specializzata.

Fermo restando # limite massimo sopra indicato la resa per
ettaro di vigneto in coltura promiscua deve essere calcolata,

.. Registro n. 10 Agricoltura e foreste, faglio n. 86

rispetto a quella specializzata, in rapporto alla effettiva super
ficie coperta dalla vite, '

.
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A detto limite, anche in annate eccezicnalmente favorevoli.
la resa dovrd essere riportata aiiraverso una accurata cernila
delie uve, purché la produzione non superi del 20% il limite
madesino. : ) '

La resa massima delle uve in vino non deve essere supe-
riore al 70%. '

Art. 5.

Le uve destinate aila vinificazione devono assicurare al vino
« Lambrusco Salamino di S. Crocea una gradazione alcoolica
mizima ndturale complessiva di gradi 10,

Nella vinificazione sono ammesse sollanto le pratiche eno
legiche locali leali € costanti, comprese quelle che riguardano
la tradizionnie rifermentazione, 4ndispensabili a conferire al
vino le sue peculiari caratteristiche, .o

Lz operazioni di vinificazione devono essere effettuate nel-|.

Iinterno della zona di produzione delimitata noll'art. 3. Tutta-

via, tenuto conto delle situazioni tradizionali di produzione, &}

consentito che tali operazioni siano effettuate entro Fambito
dei tevritorio della provincia di Modena, ' .

E' in facoltd del Ministero deil'agricoltura e delle foreste
di consentire che ie suddette operazioni di vinificazione sizoo
effetiuate in Stabilimenti situati nel territorio delle province di
Reggio Emilia, Parma e Bologna, a comlizione che in detti
stabilimenti le ditte interessate producano — da almeno 10 anni
prima dell’'entrata in vigore del decreto del Presidente della
Resubblica 12 Juglio 1963, n. 930 — « Lambrusco Salamine di
S. Croce » ufilizzando uve o mosti provenienti dalia. zona di pro-
duzivne di cui all'art. 3 del presente disciplinare, vinificato se
condo le pratiche enolegiche tradizionall, Jeali e costanti in uso
nel territorio previsto nel comma precedente, In tal caso le
ditte di cui sopra devono figurare sull'etichetta principale ap-
posta sulia bottigiia la dizione « vinificato fuori zona s.

Art, 6.

11 vino «Lambrusco Salamino di- 8. Croces all'atto della
fmmissione al consumo deve rispondere alle seguenti caratte
ristiche: ‘

spuma: vivace, evansscente;

colore: rosso rubino di varia intensitd; .

odore: vinoso intenso con caratteristico profumo fruttato;

sapore: asciutto o amabile, nettamente vinoso, gradevole,
ricco di corpo, sapido, fresco e frizzamte; .

gradazione alcoolica minima complessiva: gradl 11;

acidith totale minima: 7 per snilie; :

estratto secco netto minimo: 23 per mille,

E' in facolta del Ministro per 'agricoltura e per e foreste
di modificare, con proprio decreto, i limiti minimi sopraindicati
per l'acidith totale e l'estralto secco netto.

Art, 7.

E' vietata, per il vino « Lambrusco Salamino di 8. Craces,
la gassificazione artificiale sia totale che parziale.

Art. 8.

E’ vietato usare assieme alla denominazione di cul all'art. !
qualsiasi qualificazions aggiuntiva, ivi.compresi gli aggettivi
« Superiore », « ¢Xtra », « fine », « scelto », « selezionato» ¢ similari.

E’ tuttavia consentito l'uso di indicazioni che facciano rife-

.rimento a nomi, ragioni sociall, marchi privati non aventi signi-

*

ficato laudative ¢ non idonei a trarre in inganno l'acquirenie

a

E’ consentito altres), Puso di indicazioni geografiche ¢ topo-].
nomasiiche che faccizno riferimento a comuni, frazioni, aree,)-
fattorie, zone e localith — comprese nelia zona delimitata nel|
precedente art. 3. — ¢ dalle quali effettivamente provengono le

uve da cui il vino cosl qualificato & stato ottenuto,

Art. 9.
Chiunque produce, vende, pone in vendita o comunque

distribuisce per il consumo con la denominazione di origine
controllata, « Lambrusco Salamino di S. Croces vini che non

rispondono alle condizioni ed al requisiti stabiliti dal presente

disciplinare, & punito a norma dell'art. 28 del decreto del Pre-|

.
|

sidente della Repubblica 12 luglio 1963, n. 930. .

- .0
Il Ministro per Fagricoltura ¢ le foreste
: NaTaLx .
Il Ministro per industria, il commercio & lartigianato
Gava

(1900) : |



128-1970 - GAZZETTA UFFICIALE DELLA REPUBBLICA ITALIANA - N. 203

T R

! DECRETO DEL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

1* maggio 1970.

Riconoscimento della denominazione di origine control-
lata dei vino « Lambrusco Grasparossa di Castelvetro » ed
approvazione del relativo disciplinare di produzione.

IL, PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Vista la legge 3 febbraio 1963, n, 116;

Visto il proprio decreto 12 luglio 1963, n. 930, conte-
nente norme per la tutela delle denominazioni di origine
dei vini;

Vista la domanda presentata dagli interessati, a ter-
mini dell'art. 6 del decreto del Presidente della Repub-
blica sopra citato, intesa ad ottenere il riconoscimento
della denominazione di origine controllata « Lambrusco
Grasparossa di Castelvetro », corredata dal parere del]
comitato regionale dell'agricoltura per I'Emilia Ro-
magna; )

Visti il parere favorevole del comitato nazionale per
la tutela delle denominazioni di origine dei vini o Ia
proposta del disciplinare di produzione del vino « Lam.
brusco Grasparossa di Castelvetro» formulata dal co-
mitato stesso e pubblicata nella Gazzetta Ufficiale del
25 gennaio 1969, n. 21;

Sulla proposta del Ministro per l'agricoltura s le
foreste, di concerto con il Ministro per lindustria, 1i
commercio e l'artigianato;

— i e —

Decreta;

Art. 1.

E’ riconosciuta la denominazione di origine control-
lata « Lambrusco Grasparossa di Castelvetro » ed & ap-
provato, nel testo annesso, vistato dai Ministri propo-
nenti, il relativo disciplinare di produzione,

denra del termini sopra stabiliti, siano denunciate

5293

Tale denominazione @ riservata al viro che risponde
alle condizioni ed ai requisiti stabiliti nel predetto di-
sciplinare di produzione, le cui norme entrzno in vigore
it 1° novembre 1970.

Art. 2. R

1 conduttori che intendono porre in commercio i
proprio prodotto, a cominciare da quello provenients
dalla vendemmia 1970, con la denominazione di origine
controllata « Lambrusco Grasparossa di Castelvetro »

sono tenuti ad effettuare Ia denuncia dei rispettivi ter

reni vitati — ai sensi e per gli effetti deli’art. 2 del de-
creto del Presidente della Repubblica 24 maggio 1967,
n. 506, recante norme relative all’albo dei vigneti e alia
denuncia delle uve — entro quattro mesi dalla data di
pubblicazione del presente decreto con Vosservanza dels
le modalita e formalith all'uopo previste dal decreto del
Presidente della Repubblica sopra citato.

Art. 3.

In deroga a quanto previsto neli’art. 2 dell'unito dl
sciplinare — e fino al compimento di otto annate agra-
rie successive a quella dell'entrata in vigore del disci
plinare medesimo — possonc essere iscritti, a titolo
transitorio, nell’albo previsto' dall’'art. 10 del decreto .
del Presidente della Repubblica 12 luglio 1963, n. 930,
i vigneti in cui siano presenti anche viti di vitigni di.
versi da quelli indicati nel suddetto art. 2, purchi esse
non superino il 10 % del totale delle viti dei vitigni pre
visti per la produzione del vinoe « Lambrusco Graspa-
rossa di Castelvetro ».

Allo scadere del suddetto periodo di tolleranza i vi-
gneti di cui ai precedenti comma saranno cancellati
d'ufficio dal rispettivo.albo, qualora i conduttori inte-
ressati non abbiano provveduto ad apportare a detti vi-
greti le modifiche necessarie per uniformare la Iloro
composizione alle disposizioni di cui all’art. 2 dell'unito
disciplinare di produzione, dandone comunicazione al
competente ispettorato provinciale dell’agricoltura.

Il predetto ispettorato, compiuti i necessari accerta-
menti, provvede a segnalare alla locale camera di com-
mercio le variazioni apportate ai vigoeti, ai fini delle
annotazioni nel rispettivo albo.

Art, 4.

Al vino « Lambrusco Grasparossa di Castelvetro » che
alla data di entrata in vigore dell'unito disciplinare tro-
vasi gid confezionato o in corsc di confezionamento in
bottiglie o altri recipienti di capacith non superiore a
cinque litri, & concesso, dalla predetta data, un periodo
di smaltimento:

di dodici mesi per il prodotto giacente presso ditte
produttrici o imbottighiatrici;

di ventiquattro mesi per il prodotto giacente Presso
ditte diverse da quelle di cui sopra;

di trentasei mesi per il prodotto presso il commer-
cio al dettaglio o presso esercizi pubblici.

Trascorsi i termini sopra indicati, le eventuali rima-
nenze di prodotto confezicnato nei recipienti di cuai
Sopra possono essere commercializzate fino ad esauri-
mentd.a condizione che, entro quindici giorni dalla sca-
aghi

istituti di vigilanza del Ministero dell'agricoltura e delle

foreste per la repressione delle frodi, competents per
territorio, e che sui recipienti sia apposta, a cura degli
istituti stessi, la stampigiiatura: « Vendita autorizzata
fino ad esaurimento ».
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Per il prodotio sfuso, ciot commercializzato in- reci-
pienti diversi da quelli previsti dal primo gomma, il
periodo di smaltimento € ridotto a sei mesl. Tale ter
mine & elevato a dodici mesi per le eventuali rimanenze
di prodotto destinato ad essere esporiato allo stato
sfuso e per quelle che i produttori intendono cedere a
terzi per limbottigliamento. In tal caso devono essere
denunciate ai competenti istituti di vigilanza per la re-
pressione delle frodi del Ministero dell’agricoltura e
‘delle foreste entro quindici giorni dalla scadenza del
termine di sei mesi. All'atto della cessione, le rimanen-
ze di prodotto di cul trattasi devono essere accompa-
gnate da un attestato del venditore, convalidato dallo
stesso istituto di vigilanza che ha ricevuto la denuncia,
in cui devonmo essere indicati la destinazione del pro-
dotto, nonche gli estremi della relativa. denuncia.

1l presente decreto sara pubblicato nella Gazzetta
Ufficiale della Repubblica italiana.

Dato a2 Roma, add} 1° maggio 1970

SARAGAT
NATALY — GA\.{A

Registrato alla Carte dei conti, addi 2% _lugﬁa 1970
Registro n. 10 Agricaltura e foreste, foglio n. 85

Disciplinare di produzione
per il vino « Lambrusco Grasparossa di Castelvetro»

Art. L. ®

La denominazione di origine controllata « Lambrusco Graspa-
sossa di Caslelvetros & riservata al vino che risponde alle con-
dizioni ed ai requisiti stabiliti nel presente disciplinare di pro-
duzione.

. Art. 2.

1} vino « Lambrusco Grasparossa di Castelvetros deve essere
ottenuto dale uve provenienti da vitigni presenid nei vigneti
nelia proporzione. indicata a fianco di ciascuno di essi:

« Lambrusco Grasparossas non meno dell'85 %;
aitri Lambruschi ed « Uva d'Ore» fino al 15%.

: Art. 3.

La zona di produzione de! vino «Lambrusco Grasparossa
di Castelvetro» comprende in tutto o in parte 1 territori dei
comuni di: Castelfranco Emilia, Castelnuove Rangone, Castel-
vetro, Fiorano, Formigino, Maranello, Marano sul Panaro, Mo
dena, Prignano sul Secchia, San Cesario, Savignano sul Panaro,
Spilamberto, Sassuojo, Vignola.

Tale zona & cosl delimitata:

partendo da localith C. del Galletto, sulla linea di confine
tra le province di Modena ¢ Bologna, la delimitazione segue
detto confine provinciale, prima in direzione est ¢ poi sud, fino
s raggiungere la localita C. La Colomba.

Da C. La Colomba, con tracciato rettilineo in direzione nord-
ovest, raggiunge Marano sul Panaro e successivamente Rodiano
seguendo la strada che tocea C, Piano ¢ Pjastreilo,

Dz questo punto la linea di delimitazione si dirige verso la
lecalith Casinetto per raggiungere in localith « La Selvaa V'estre
mo punto meridionale del confine comunale di Castelvetro. Se-
gue per breve tratto detto confine comunale che abbandena pol
nei pressi della quota 383 per proseguire, con direzione Tetti-
iinea verso ovest, fino al torrente Traino a sud della quota 1.
Da tale punto la linea di delimitazione segue 1 tratti meridio-
nali dai confini comunsli di Maranello, Fiorano ¢ Sassuolo, t0C-
cando le localita Guardiola, Monte Lungo, C. Tripofi, Marzola,
& successivamente segue ii confine orientale ¢ meridicnale del
comune di Prignano sul Secchia fino alla localith Alevara, Dalla
localith Alevara raggiunge, con andamento rettilineo verso nord-
ovest, la localith «La Quercias ¢ quindi il corso del torrente
Pescarola fino al fiume Secchia,

Discende # corso det fiwme Sécchia seguendo il .confine

provinciale tra Modena ¢ Reggio fino ad incontrare la strada -

ferrata delie fervovie delio Staio nei press) di Marzaglia.

n

12-8-1970 - GAZZETTA UFFICIALE DELLA REPUBBLICA ITALIANA - N. 203

Abbandonato il sopradetto confine provinciale, la linea di
delimitazione segue prima ja strada ferrata delle ferrovie deilo

‘Y Stato € poi lautostrada del Sole fino ad incrociare il torrente
Cerca subito dopo aver superato

la strada statale n. 12.

Da questo punto piega per breve tratto verso nord, seguen-
do il corso del torrente Cerca, e successivamenie verso ost so
guendo ia strada comunale che porta a Vaciglio toccando
C. Conigiiani e C. Peschiera. Da Vaciglio segue la sirada che
passando per C. Righetti, C. Pini, C. Marijani giunge al torreate
Tiepido nei pressi di C. Nava, Discende detto torrente fino @
8. Damaso e piegando verso est la linea di delimitazione segue
la strazda che passando per C. Mari ¢ C. Vaccari raggiunge il
frume Panaro nei pressi di Colonia. ’

Discende il corso del Paparo fino alla localith Usiglio e da
qui seguendo il confine comunale tra Nonantola ¢ Castelfrance
Emilia, raggiunge la localita C. del Galletto,

Art. &

Le condizioni ambientali e di coltura dei vigneti destinati
alla produziope del vino « Lambrusco Grasparossa di Castelve-
tro » devono essere quelle {radizionali della zona e, comunque,
atte a conferire alle uve ed al vino derivato le specifiche carat
teristiche.

1 sesti di impianto, le forme di allevamento ed i sistemi di
potatura devono essere quelli generalmente usati o comunque
atti a non modificare le caratteristiche delle uve e del vino.

E' vietata ogni pratica di forzatura.

La resa massima i uva ammessa per la produzione del
vinp « Lambrusco Grasparossa di Castelvetros anon deve es
sere superiore ni qli 140 per ettaro di coltura specializzata.

Fermo restando il limite massime sopra indicato ia resa

{ per ettaro di vigneto in coltura promiscua deve essere ¢alcolata,

rispetio a quella specializzata, in rapporto alla effettiva super-
ficie coperta dalla vite. .
A detto limite, anche in annate eccezionalmente favorevoli,

Ja resa dovra essere riportata attraverso una accurata cernita

delle uve purch2 la produzione non superi del 20% il limite
medesimo. ‘

La resa massima dellfuva int vino non deve essere superiore
al 70%.

Art, 5.

Le uve destinate aila vinificazione devono assicurare al vino
« Lambrusco Grasparossa di Castelvetro» uma gradazione al-
coolica complessiva minima naturzle di gradi 9.35.

Nella vinificazione sono ammesse soltanto le pratiche eno
logiche locali leali ¢ costanti, comprese quelle che determinano
Iz tradizionale rifermentazione, indispensabili a conferive al
vino le sue peculiari caratteristiche.

Lz operazioni di vinificazione devono essere effettuate nel
Pinterno della zona di produzione delimitata nellart. 3.

Tuttavia, tenuto conto delle situazioni tradizionali di produ-
zione, & consentito che tali operazioni siano effetiuate entro
I'ambito del territorio della provincia di Modena.

E' in facolta del Ministero dell'ngricoltura e delle foreste
di consentire che Ie suddette operazioni di vinificazione siano
effettuate in stabilimenti situati nel territorio delle province
di Reggio Emilia, Parma ¢ Bologna, a condizione che in detti
stabilimenti le ditte interessate producano — da almeno 10 anni
prima dell'entrata in vigore del decreto del Presidente della
Repubblica 12 luglio 1963, n. 930 — « Lambrusco Grasparossa
di Castelvetros utilizzando uve ¢ mosti provenienti dalta zona
di produzione di cui sil'art. 3 del presente disciplinare, vinifi-
cate secondo le pratiche enclogiche tradizionali; leali e costanti
in uso mel territorio previsto nel comma precedente. In tal
caso le ditte di cui sopra devono figurare sull'etichetta princi-
pale apposta sulla bottighia la diziono « vinificato fupri zonas.

Art. 6

"1l vino «Lambrusco Grasparossa di Castelvetro» all'atto
dell'immissione al consumo deve rispondere alle seguenti carat-
teristiche:

spuma: vivace, evanescente; o

colore: rosso rubino con orli violaced;

odore: spiccatamente vinoso & particolarmente  profu
mato; . .

sapore: asciutio o amabile, sapido, armonico, vivo di ack
dith; .

gradazione alcoolica minima complessiva: gradi 10,3
aciditd tofale minima: 6 per mille; .
estratle secco nctto minimo: 20 per, milie.



E' In facolth de! Ministre per Vagricoltura e le foreste di
modificare, con propric decreto, i limiti minimi sopra indicati
per Facidita totale e lestratto secco netlo.

Art. 7.

E' vietata, per il vine «Lambrusco Grasparossa di Castel :

vetro », Ia gassificazione artificiale totale ed anche parziale,

Art, 8.

E' vietato usare assieme alla denc.minazione di cui ail'art. 1,
qualsiasi qualificazione aggiuntiva ivi compresi gli aggettivi
« superiore s, cextras, « fine», « scelto », « selezionato» e simili.

E' tuttavia- consentito 'use di indicazioni che facciano rife
rimento a nomi, ragioni sociali, marchi privati non aventi signi-
ficato laundativo e non idonei a trarre.in inganno l'acquirente.

E' consentito altresi, Puso di indicazioni geografiche ¢ topo-
nomastiche che facciano riferimento a comuni, frazioni, aree,
fattorie, zone e localith — comprese nella zona delimitata nel
precedente art, 3 — e dalle quali effettivamente provengono Ie
uve da cui il vino cosl qualificato & state ottenuto.

Art. 9.

Chiunque produce, vende, pone in vendita o comunque di-
stribuisce per il consumo con la denominazione di origine con-
troliata « Lambrusco Grasparossa di Castelvetro» vino che non
risponde alle condizioni ed ai requisiti stabiliti dal presente
disciplinare, @ punito a norma dell'art. 28 del decreto del Presi-
dente della Repubblica 12 luglio 1963, n. 930,

Il Ministro per lagricoltura e le foreste
NaTaLI '

Ii Ministro per lindustria, il commercio ¢ Fartigianato

GAVA
(7899) _¥_
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